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SMALL

9,9
1 proteina, 4 condimenti, 1 salsa, 1 topping :

11,9
2 proteine, 4 condimenti, 1 salsa, 1 topping l

 MEDIUM
' LARGE

| . N 139,
I_3 proteine, 4 condimenti, 1 salsa, 1 toppin

____________ dl

PASY

Riso sushi !
Riso, farro e orzo

PROTVING

Salmone *
Salmone cotto *
Salmone scottato
Tonno *

Tonno cotto *
Tonno scottato *
Gamberi fritti -2
Gamberi bolliti 2
Pollo fritto
Fassona

Tofu

CONPIMSNTI

Avocado

Mango

Edamame ©
Peperoni

Wakame '

Carote

Olive taggiasche
Olive nere
Pomodorini sott'olio
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Pomodorini

Melanzane in tempura
Friarielli

Zucchine

Mais

AL5%

Maio Wokoza 36 %W
Burrata’

Teryaki 16

Salsa sesamo 81!
Ponzu 6

Soia 16

Maio spicy *
Salsa agrodolce '
Maionese 3

BBQ &0

Salsa mango

TOPPING

Granella di pistacchi 8
Granella di noci
Granella di nocciola 8
Cipolla croccante
Mandorle tostate ®
Bacon

Sesamo

Petali di tartufo
Togarashi

WIOKDZA

WOK - POKE - GYOZA
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SALS%

Secret Wokoza "%V 15 o
___________ Pomodoro 1 O
:_II wok & una padella usata nella cucina —; Carbo crema *’ 2 O
| asiatica, di forma semisferica, forgiata I Amatriciana’ 2 0O
DUHO0RE - Pesto genovese ™ 15 O
| Consente di mantenere a lungo il calore, | g g
| mefn_tre |a sua forma svasata pew_etted | Pesto di noci ™8 15 O
1 Triggere In Immersione pur utilizzanao X
'Lscarse dosi di olio. P J' Pesto m§so " 15 O
——————————— Crema di gorgonzola’ 15 O
i 1
PASE Pamp e pepe 15 O
1 Nduja 1 O
Udon 69 O Soia 1 05 O
Riso basmati* 69 O Teryaki *$ 0’5 O
*Servito con mix di verdure fresche e uova " ’
NO verdure fresche O Ponzu 05 ©
NO uova O
TOPPING
INGRTDIGNTI o .

. . Pistacchio di Bronte® 08 O
Acciughe b Nocciola 8 0] o
Gamberi ? 3 O Noci 8 05 O
g“:"_’ _ 2 O Cipolla croccante” 05 O

alsiccia 2 0o Mandorle tostate® 05 O
Guanciale 1 O Bacon 1 o
Uova ® 1 O Sesamo 05 O

6 .y ’
Tofu® 2 o Petali di tartufo 15 O
Pomodorini 05 O Parmigiano ’ 05 O
Pomodorini sottolio 05 o Pecorifio ’ 08 o
Olive taggiasche 05 o Ricotta salata’ 05 O
Eg';‘;li"' gg O Olio all’aglio 05 O

Q0 H Peperoncino 05 O

Lucchine 05 O P ’
Funghi Porcini 1 O
Peperoni 05 O @
Cavolo verza 05 O
Broccoli 05 O \YII]KI] ZH
Cipolla 05 O WOK - POKE « GYOZA



VISTH ALLGROVI

Nl RN

9.

10.
1.
12.

13.
14.

Cereali contenenti Glutine (ciog grano, segale, orzo,
avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

Crostacei e prodotti derivati
Uova e prodotti derivati

Pesce e prodotti derivati, tranne: gelatina o colla di pesce
utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino

Arachidi e prodotti derivati
Soia e prodotti derivati
Latte e prodotti derivati, incluso lattosio

Frutta a Guscio, cioé Mandorle, nocciole, noci comuni,
noci di anacardi, pistacchi, noci del Brasile, noci di pecan,
noci macadamia, noci del Queensland e prodotti derivati

Sedano ¢ prodotti derivati
Senape e prodotti derivati
Semi di Sesamo ¢ prodotti derivati

Anidride Solforosa e Solfiti in concentrazioni superiori
a 10mg/kg o 10 mg/I espressi come S02

|.l||]il1i e prodotti derivati
Molluschi e prodotti derivati

Gli Allergeni sono indicati sul menti con numero di riferimento o sul registro
allergeni

Le produzioni interne hanno carattere artigianale; non & quindi possibile
garantire la totale assenza di tracce di allergeni nei prodotti finiti,

anche quando non previsti in ricetta.

Il personale e a disposizione per ulteriori informazioni




